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Erfolg mit Qualitat

Die Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und
Begutachtungs GmbH stellt folgender Organisation
ein qualityaustria Zertifikat aus:

Franz Krainer, Fleisch- und

Wurstwaren Gesellschaft m.b.H.
AT-8435 Wagna bei Leibnitz, Marburgerstrale 91
COID: 1590, GLN: 9004286000007

Sanitary legal authorisation number: AT 61883 EG

Zertifizierungsbereich des Audits / Audit scope: Produktion (zerlegen, standardisieren,
wiirzen, fiillen, erhitzen, reifen, schneiden, verpacken) von gekochtem Fleisch (gekuhlt

in Kochfolien), Bacon/Speck (gekiihlt in Schlauchbeutel und geschnitten in Tiefziehfolien/
Hartschalen), luftgetrockneten Fleischsorten/Rohwiirsten (ungeschimmelt/gekiihlt/
ungekiihlt in undurchlassigen Darmen), Wurst/Streichwurst (gekihlt in Schlauchbeutel
und Tiefziehfolien/Hartschalen), Frischfleisch vom Schwein natur und gewiirzt (gekiihlt

in Vakuumfolien), Rind-, Kalb - und Schweineschinken (gekihlt in Schlauchbeutel und
geschnitten in Tiefziehfolien/Hartschalen) sowie Verhackert in Kiibeln. /

Manufacturing (cut, standardize, season, fill, heat, maturate, slice, pack) of cooked meat
(chilled in cooking foils), bacon / speck (cooled in tub bags and cut in deep-drawn foils /
hardshells), air-dried meats / raw sausages (not moldy / chilled / uncooled in impermeable
intestines) and sausage / meat pate (cooled in tub bags and thermoforming foils /

hard shells), fresh meat cuts with and without seasoning (cooled in vacuum bags), beef,
veal and pork ham (cooled in tub bags and cut into deep- drawn foils / hardshells) and
hacked in buckets.

Produktscope / Product scope:
1. Fleisch, Geflliigel und Fleischprodukte /
1. Red and white meat, poultry and meat products

Technologiescopes / Technology scopes: B, C, D, E, F
Letztes unangekiindigt durchgefiihrtes Assessment: N/A

Die Glltigkeit dieses qualityaustria Zertifikates
kann entsprechend den aktuellen Vorgaben des
IFS aufrechterhalten werden.

Die aktuelle Giiltigkeit des Zertifikates ist ausschlieBlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert dokumentiert EAC: 3.1

ZERTIFIKAT

Dieses qualityaustria Zertifikat bestatigt die Erfullung
der Anforderungen des

IFS Food
Version 7, Oktober 2020

und anderer zugehdriger, normativer Dokumente

auf Hoherem Niveau / at Higher Level
mit einer Bewertung von 97,27 %.

Registriernummer: 00176/0

Gultig bis: 25. Oktober 2023

Folgebegutachtung: 06. Juli 2023 bis 14. September 2023
Auditdatum: 07. Juli 2022 bis 09. Juli 2022

@ qualityaustria

Wien, am 22. August 2022

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Unterschriften aus Sicherheitsgriinden entfernt

Mag. Christoph Mondl
Geschaftsfiihrer

Mag. Dr. Werner Paar
Geschéftsfuhrer

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Fachbeauftragter



